» IN IHRER BRANCHE SIND WIR ZUHAUSE «
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Gastronomie

ReFood.

pure Biokraft <

ReFood GmbH & Co. KG
Hauptverwaltung Selm
Norbert-Rethmann-Platz 1
59379 Selm

Einzelhandel Metzgereien Pflegeeinrichtungen

Servicecenter

L 02592 210 710
=« service@refood.de

Angebot erhalten

Rg rE 909 .—q : s
4.#’1

» SICHER
SAUBER
NACHHALTIG <

Flexible Entsorgung und Verwertung von
Lebensmittelresten, Alt- und Frittierfetten
sowie Fettabscheiderinhalten

0060

Saubere Flexibler Individuelle Nachhaltiges
Behalter Entsorgungsrhythmus Beratung Recycling

» www.refood.de




WIR VERWERTEN IHRE UNSER SERVICE FUR SIE

H il ' Angepasste Behalterreinigung Flexibler Flachendeckende
Lebensmlttel . Behaltersysteme von innen und auBen Entsorgungsrhythmus Einsammlung

Knochen & Fleischreste
» Alt- & Frittierfette
Fettabscheider

Lebensmittelreste
Klchen- & Speisereste
» Verpackte & unverpackte

Digitale Individuelle Nachhaltiges
Dokumentation Beratung Recycling

Reiood.
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LEBENSMITTELRESTE ALT-&FRITTIERFETTE

CULINO-Behalter OLEO90-Behalter

DIE RESTE VON
GESTERN WERDEN ZUR
ENERGIE VON MORGEN

Aus den organischen Reststoffen erzeugen wir nachhaltigen
Strom, klimaschonende Warme, Biomethan, organischen
DUnger und Biodiesel.

» Deckel fest und geruchs-
neutral verschlieBbar

v

Behalter leicht zu
befillen (groBe Offnung)

v

Einfach ablesbarer
Fullstand durch eine
transparente Behalterwand

v

Einfach zu bewegen

=
o ReFood 240 Liter 120 Liter 90 kg
BIODIESEL
DUNGER )
LEBENSMITTELRESTE
STROM FRITTIERFETTE sttt
ReFood
WARME .
EINSAMMLUNG FUR IHRE NACHHALTIGE SICHERHEIT

Wir sind EfB, ISO9001, REDcert und Sure zertifiziert.

ReFood

RFDcertEu SLREV

5 SUSTAINABLE RESOURCES
: » www.refood.de

ORGANISCHER VERARBEITUNG
DUNGER




