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» Kiichen- & Speisereste

» Verpackte & unverpackte Lebensmittel
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» Einfach ablesbarer
Fillstand durch -
eine transparente
Behalterwand

240 Liter ] 120 Liter W 90kg » Einfach zu beWegen

Weitere
Entsorgungs-
konzepte auf

FETTABSCHEIDER @ anfage

'Um\fassender Fettabscheiderservice

\

» Fachkundige Entsdrgung und Verwertung
» Jéhrliche Wartung nach DiN 4040-100 | ) .
» Funfiahtliche Generalinspektion und Dichtheitspriifung nach DIN 4040-100 -

Tel.: 025 92 210 =400 | fettabscheider@refood.de
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Wir sind EfB, REDcert,

Sure, ISO9001 und morgen
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1. Sammlung und
Verwértung von

REFOOD Lebensmitteln,

Speiseresten,

Alt- und-
\ @) Frittierfetten in
bedarfsgerechten
s Behéltern
2. Bundesweiter
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3. Verarbeitung

lhrer organischen
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Warme, Biomethan,
organischem Duinger und
Biodiesel aus den organischen
Y “Y*Yd@e [

&

UNSER SERVICE FUR SIE
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Bedarfsgerechte

Flexibler Flachendeckende
Behéltersysteme Entsorgungsrhythmus Einsammlung

Behélterreinigung
von innen und auRen
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Komplettservice
aus einer Hand

Nachhaltiges
Recycling

Digitale Persdnliche
Dokumentation Beratung



